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7¢ AU feyu de

* (Euf Mimosa maison

7.20€

2 ceufs, mayonnaise maison et salade verte

* Assiette de charcuterie

7.90€

Rosette, Serrano, Jambon blanc, Mortadelle, cornichon, beurre.

* Pdté en croute

9.90€

Paté de Campgw, insert de mousse de foie et champignons.

* Foie gras Fait Maison sSur Brioche facon pain perdu

13.90€

Foie gras maison sur brioche facon pain perdu et sa confiture de figues.

* Assiette individuelle a grignoter :

8.90€

2 oignons rings, 2 camemberts, 2 Crunchy poulet et 2 sticks de mozzarella frits.

* Planche pour 2 a grignoter :

17.00€

4 oignons rings, 4 camemberts, 4 Crunchy poulet et 4 sticks de mozzarella frits.

Accompagnements :

Frites, Tagliatelles, Purée de patate douce,

Riz, Légumes du moment.

Sauce au choix : Béarnaise, Tartare, Poivre, Bleu d’Auvergne, BBQ,

Moutarde au miel.
Pot de sauce supplémentaire : 0.50€

Tout supplement réclameé et revenu en cuisine non consomme sera facture 1€

* Saladier Caesar 16.90€

Salade, poulet pané, bacon,jcroutons, tomate, ceuf, Gran Padano, sauce Caesar,
Creme Balsamiqueé. ' '

* Saladier du_Terroir, " 16.90€
Salade; gésiers devolaille, lardons, tomate cerise, oignons rouges et 3 toasts de
chevre.

* Faux filet Viande Bovine Frangaise

18.50€
Sauce au choix - Servi avec frites.
* Parmentier de boeuf: | 18.006

Effiloché de beeuf mariné et sa purée de Patate douce et pomme de terre, creme
de Gran‘Padano: :

* Burger de Mr Seguin 18.00€
Buns brioché feuilleté, steak de beeuf, tranche de chevre; compotée d’oignon,
tomates confites, sauce moutarde au miel - Servi avec des frites.

Les Pizzas

% Pizza / salade : 12.50€
Choisir sa % pizza parmi la carte.
Marguerite : 12.50€

Sauce tomate, mozzarella, Boule de

mozzarella Burratina, tomate cerise et Basilic.

Reine : 13.00€

Sauce tomate, mozzarella, jambon,
champignons.de Paris frais et origan.

13.00€

Sauce fromage blane, mozzarella, jambon,
champignons de Paris frais et origan.

Reine Blanche :

4 fromages : 14.00€

Sauce fromage blanc, mozzarella, fromage de
chevre, Bleu d’Auvergne, Emmental rapé et
origan.

14.00€

Sauce tomate, mozzarella, poivrons,
champignons frais, oignons, olives et
aubergine.

Végétarienne :

14.00€

Sauce fromage blanc, mozzarella, saumon
fumeé, citron & origan.

Saumona :

Espaiiola : 14.00€

Sauce tomate, oignons, Chorizo et Origan.

Chevre & Miel : 14.00€

Sauce fromage blanc, mozzarella, fromage de
chevre, Meselun, miel et origan.

Blue Bacon & Chicken : 14.50€

Sauce fromage blanc, mozzarella, Bacon,
Bleuwd’Auvergne et émincé de poulet.

14.50€

Sauce tomate, mozzarella, merguez, poivrons,
oignons, olives et origan.

Orientale :

Savoyarde : 14.50€

Sauce fromage blanc, mozzarella, Reblochon,
oignons, pomme de terre et lardons.

* Fish & Chips 18.00€
Filet de Cabillaud pané frit, servi avec frites et sauce Tartare.
* Filet de Canard : 18.50€
Accompagne de tagliatelles, sauce:moutarde au'miel.
* Suggestion du Moment
Se reporter aux ardoises dans le restaurant
* Plat du Jour 14.90€
Du lundi au vendredi midi.

La Poulet Curry : 14.90€

Sauce fromage blanc au Curry, mozzarella,

poulet, oignon rouge, champignon..

Cannibale : 14.90€ La Gergolienne: 14:90€

Sauce fromage blanc, mozzarella, Andouille
de Jargeau, tomates confites, oignons, creme
moutardée.

Sauce tomate, mozzarella, beeuf haché,
emincés de poulet, ceuf, quenelle de fromage
blanc et origan.

14.90€

Sauce fromage blanc, mozzarella, jambon
blanc, lardons, oignon et Boursin.

Burger : 14.90€ La Boursin :

Sauce tomate, mozzarella, beeuf haché,
cheddar, oignons rouges, Pickles,
Sauce Burger.

14.90€

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
chorizo, Gorgonzola et champignons.

14.90€ La Gorgonzola :

Sauce tomate, mozzarella, jambon, champi-
gnons frais, ceuf, origan, en chausson.

Calzone :

La P’tite BBO : 14.90€

Sauce BBQ maison, mozzarella, viande
hachée, merguez, chorizo et poivrons.

14.90€

Sauce fromage blanc, mozzarella, jambon
blanc, Serrano, Mortadelle, Rosette,
Cornichon.

La Raclette :

14.90€

Sauce tomate, mozzarella, Mesclun, jambon
Serrano, boule de Burratina, Gran Padano,
créme Balsamique.

La P’tite Cuisine :




« Fait Maison »

* Assiette de 3 fromages de la Région - Salade verte 7.00€
* Créme Briilée 7.00€
* Fondant chocolat & banane 7.50€
Avec sa boule de glace Vanille

* Poire Belle Héléne 7.50€
Poire pochée, boule de glace Vanille et coulis chocolat.

* Tiramisu tout Spéculoos 7.50€

* Brioche facon pain perdu - Boule glace Vanille
) (Papien

@ 7.90€

SEBASTIEN PAPION
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Pate a tartiner Noisette ou Pistache

* Café ou Thé Gourmand
Café ou Thé accompagné de 5 mignardises.

N

Les Formules

~

La Formule Pizza a 17.50€ : Du lundi au vendredi midi.

1 Pizza ou 1/2 Pizza avec salade au choix parmi:
Orientale / Reine / 4 fromages
Savoyarde / Saumona / Espariola.
+ 1 dessert au choix
Assiette 3 fromages
Ou 1/2 Brioche fagon pain perdu Pate a tartiner Papionella Noisette Ou Pistache

\ Ou Café Gourmand (Supplément 1€) /

La Formule Plat du Jour a 18.95€ : Du lundi au vendredi midh

(Euf Mimosa (maison)
Ou Petite assiette de charcuterie
+ Plat du Jour
Ou
Plat du Jour
+ Fondant Chocolat / Banane & Chantilly
Ou Assiette 3 fromages

8.50€

2 boules de glace chocolat + 1 boule de vanille, chantilly, coulis chocolat.

* Chocolat Liégeois

* Café Liégeois 8.50€

2 boules de glace café + 1 boule de vanille, chantilly, coulis moka.

8.50€

2 boules de glace caramel + I boule de vanille, chantilly, coulis caramel.

* Caramel Liégeois

* Dame Blanche 8.50€

3 boules de glace vanille, chantilly, coulis chocolat.

* Fraise Melba 8.50€

2 boules de fraise + 1 boule de vanille, chantilly, coulis de fruits rouges.

* Coupe Colonel 8.50€
2 boules de glace citron et 4cl de Vodka.
* Coupe Papionella Noisette 8.50€

1 boule de glace Praliné+ I boule de vanille, chantilly, Papionnella Noisette.

8.50€
1 boule de glace Pistache + 1 boule de vanille, chantilly, Papionnella Pistache.

* Coupe Papionella Pistache

* Glace 1 Boule 2.80€
* Glace 2 Boules 4.40€
* Glace 3 Boules 5.50€
*Supplément Chantilly 0.90€
* Supplément Coulis 0.90€

Fruits Rouges, Caramel, Chocolat, Moka

* Supplément Pite a tartiner Papionella 1.20€

Noisette, Pistache.

Parfums: Vanille, Chocolat, Caramel, Menthe & Chocolat, Café, Fraise,
Framboise, Citron vert, Praliné, Pistache.

Ou Café Gourmand (Supplément 1€)

(Moins de 10 ans) 10.00€ \
Sirop a I’eau Ou Verre de jus d’Orange / Pomme / Ananas.

N
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+
¢ Yooy N Fish and Chips
l - Ou Pizza Jambon ou Chévre
: 4 { { Ou Nugge_ti_s de poulet

Glace 1 boule Ou Batonnet Twist Oasis
u 2 Brioche fagon pain perdu coulis au chocolat

- |

/

[@la plite cuisine




